
                            

 Menu végétarien  

Produits locaux   

                          Fait maison 

Menus donnés à titre indicatif susceptibles de changer en fonction de l’approvisionnement 

Menus validés par le conseil municipal 

 

 

Semaine Du 2 au 6 Novembre 2026 

Semaine du 9 au 13 Novembre 2026 

Semaine du 16 au 20 Novembre 2026 

 

 

 

 

 

 

 

Lundi 2 Mardi 3 Jeudi 5 Vendredi 6 

Céleri rémoulade 

Paupiette de lapin 

Purée de butternut 

maison 

Emmental bio 

Compote 

Pâté en  croûte de 

volaille 

Steak haché VBF 

Choux de bruxelles 

Petit moulé 

Madeleine 

Feuilleté de 

champignons 

maison 

Courgette farcie 

Fromage blanc 

Crème dessert  

Salade verte  

Pavé de filet blanc 

Napolitain 

Riz 

Tome blanche 

Banane 

Lundi 9 Mardi 10 Jeudi 12 Vendredi 13 

Potage de légumes 

maison 

Rôti de porc de 

Charrin 

Salsifis 

Cantal 

Poire 

Salade coleslaw 

Hachis parmentier 

maison 

Gouda 

Danette  

Salade de céréales 

et muesli 

Tomate farcie  

Petit suisse 

Mousse au 

chocolat 

Salade verte 

Brochette de poisson 

meunière 

Tagliolini à l’encre de 

seiche 

Emmental bio 

Mandarine 

Lundi 16 Mardi 17 Jeudi 19 Vendredi 20 

Macédoine  

Sauté de porc  

Charrin) (à la 

moutarde 

Purée maison 

Tartare 

Pomme 

Betterave 

Boulette au poulet 

Sauce tomate  

Semoule 

Vache qui rit bio 

Ile flotante 

Salade endive 

Lasagne aux petits 

légumes 

Chèvre 

Liégeois 

Choucroute de la 

mer au saumon  

Fromage blanc bio 

Raisin 


