
 

 

 MENUS CANTINE SCOLAIRE  

Semaine du 4 au 8 septembre 

 

Semaine du 11 au 15 septembre 

 

Semaine du 18 au 22 septembre 

 

Semaine du 25 au 29 septembre 

 

Lundi 4 Mardi 5 Jeudi 7 Vendredi 8 

Tomates vinaigrette 

Omelette fromage 

Pomme de terre rissolé 

Frais doux 

Timbale vanille BIO 

Salade de coquillettes 

Escalope de dinde à la 

crème 

Carottes persillées 

Cantal 

Liegeois chocolat 

Salade de lentilles 

Aiguillette de poulet 

Chou-fleur 

Yaourt fermier 

aromatisé 

Banane BIO 

Concombres 

Aiguillette de 

saumon sce tomate 

Riz 

Fromage blanc  

Melon 

Lundi 11 Mardi 12 Jeudi 14 Vendredi 15 

Salade verte et maïs 

Pizza végétarienne 

Carré de l’Est 

Salade d’ananas  

Salade de torsade 

Cuisse de poulet 

Petit pois 

Gouda bio 

Flan chocolat 

Céleri rémoulade 

Saucisse knack 

Purée PDT 

Rondelé 

Compote pomme 

Œufs durs 

Pesca de dos de colin 

d’Alaska 

Spaguetti BIO 

Fromage blanc 

Pêche (selon appro) 

Lundi 18 Mardi 19 Jeudi 21 Vendredi 22 

Tomate basilic  

Crêpe au fromage 

Petits-suisses 

Flan vanille 

Salade de PDT sauce 

Paprika 

Paupiette de veau 

Carottes 

Emmental 

Raisin  

Macédoine 

Boulette au poulet sce 

champignons 

Torsades 

Carré fondu 

Compote pomme fraise 

 

Concombre 

Pané de poisson blanc 

Purée d’épinards 

Saint Môret BIO 

Yaourt fermier sucré 

Lundi 25 Mardi 26 Jeudi 28 Vendredi 29 

Taboulé oriental 

Omelette nature 

Haricots verts 

Rondelé BIO 

Eclair vanille 

Betteraves rouge 

Escalope de porc 

Haricots blancs coco 

Edam 

Flan nappé caramel 

Œufs durs 

Sauté de volaille 

Purée de brocolis 

Yaourt nature BIO 

Raisin 

Carottes râpées 

Gratin de coquillettes 

au saumon 

Fromage blanc 

Compote pomme 



 

 

 

 

Semaine du 2 au 6 octobre 

 

Semaine du 9 au 13 octobre 

 

Semaine du 16 au 20 octobre  

Semaine du gout 

 

 

 Menu végétarien  

Produits locaux   

                          Fait maison 

VBF : Viande Bovine Française 

Menus donnés à titre indicatif susceptibles de changer en fonction de l’approvisionnement 

Menus validés par le conseil municipal 

Lundi 2 Mardi 3 Jeudi 5 Vendredi 6 

Salade de riz BIO 

Œufs durs sce blanche 

Gratin de chou-fleur 

Yaourt nature BIO 

Muffin chocolat 

 

Salade de maïs et 

surimi 

Boullette à l’agneau sce 

basquaise 

Semoule 

Emmental 

Banane BIO 

Tomate 

Paêlla poulet 

Saint Bricet 

Compote pomme 

Salade verte 

Brandade de morue 

Chantallou 

Flan vanille 

Lundi 9 Mardi 10 Jeudi 12 Vendredi 13 

Salade mélangée 

Pizza aux fromage 

Petits-suisses bio 

Compote pomme 

Céleri rémoulade 

Sauté de bœuf 

Purée de PDT 

Saint Môret BIO 

Salade de fruits 

Œufs durs 

Cordon bleu de volaille 

Haricots verts 

Rondelé BIO 

Crêpe sucré 

Concombre 

Cube de saumon sce 

verte 

Riz 

Yaourt nature BIO 

Compote pomme 

poire 


